Frische einheimische Produkte der
Saison verwandeln wir

in feine Schmankerl

Inspiriert durch alles was die Region zu bieten hat frisch
zubereitet wird die Tageskarte laufend neu kreiert. Wir
leben mit den Jahreszeiten. Diese bestimmen die Auswahl
der Karte.

Nehmen Sie den Wechsel der Jahreszeiten wahr:

Trinken Sie im Friihjahr bei der ersten Radtour ein Radler
Genieflen Sie im Sommer frische Salate oder einen
Eisbecher auf der Terrasse und lassen Sie sich im Herbst
eines unserer Wildgerichte schimecken.

Kiirbissuppe mit steirischem Kerndl

Qualititsfleisch aus heimischer Zucht

Hausgemachte Blut- und Leberwiirste
auf Sauerkraut mit Kartoffeln

Geschmorte Rindsbackerl mit Kartoffelpldtzchen
und Salate

Geschnetzeltes ,,Stroganoff* vom Rinderfilet
mit Kroketten und Salate



Frisch aus dem Rohr:

Bauernbrat’L vom Schwein mit Raindigemiise
Speckknéderl und Krautsalat

¥ Ente mit Kartoffelknédel und Blaukraut

Ohne Fleisch gibt es heute

Wolfsbarschfilet auf hausgemachten
Nudeln mit Basilikumpesto Blattsalate

Hausgemachte Nudeln in leichter Sahnesofe
frischer Triiffel und Rducherlachs

Aus des Jiger's Beute

Hirschkalbsbraten in krdftiger WildsofSe
Preiselbeeren Spdtzle und Blaukraut



Gamsriicken gebraten auf
Steinpilznudeln mit Blattsalate

Fiir die G’schleckerten

Hausgemachter Rumtopf mit Walnufeis

Eisparfait von der Tonkabohne auf Rotweinzwetschgen

Kleine Creme Briileé mit Espresso

Vanilleeis mit heifen Himbeeren

Eisschokolade

Pfannkuchen gefiillt mit Eis und Schokoladensofie

Walnufibecher
Walnufieis und Schokoeis mit Haselnufllikér und Sahne

Vanilleeis mit heifen Himbeeren



